
ジップロックにホットケーキ
ミックス、砂糖、溶いた卵、
溶かしバターを入れ、ジップ
ロックの口を閉めます。
ジップロックの上から、手で
もむようにして混ぜます。
ひとまとまりになったら、平
らにし、冷蔵庫で約１時間休
ませます。
ジップロックの上から麺棒で
７㎜厚さにのばし、キッチン
ばさみで切って開き、お好み
の抜き型で抜きます。
天板に間隔をあけてのせ、180
℃のオーブンで約10分焼き
ます。 
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作り方

混ぜす
ぎると固くなるので注意

しましょ
う。
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しっとりしたやわらかいクッキーです。

30

おかし

ホットケーキ
ミックスの

ユウくんのソフトクッキー

ホットケーキミックス
卵
砂糖
無塩バター

150g
１個
大さじ２
20g

材　料 (約12個分)

卵は冷蔵庫から出し、室温に戻してお
きます。
バターは耐熱の器に入れ、ラップをか
け、電子レンジで溶かしておきます。
天板にクッキングシートを敷いておき
ます。
オーブンは180℃に予熱しておきます。

下準備


